BONNES PRATIQUES DE PECHE

NORMANDIE NETTOYAGE A BORD

FRAICHEUR MER

Pour une péche responsable a . ( Um '|
_ a Qualite, un enjeu au, Quoadien -

LES HOMMES Objectif Qualité : Ne pas contaminer les produits

£ Cuir chevelu : 1 million
i bactéries / cm?
3 L
«— Sécrétion nasale : 10

millions bactéries / cm®

Une bonne hygiene est Mains : 100 a 1000

fondamentale. Le lavage pactéries / om? [
des mains est quand elles sont ¥

systématique avant

chaque reprise de travail, Aisselles: 1 a 10 _ »

notamment aprés mI||I0nS de baCterIeS / Sa“ve: » 100 m"hons
cm? Ari 3

chaque passage  aux / bactéries / cm

toilettes Matieres fécales : >100 millions bactéries / cm®

I

IIQUE N®

f i
Voir aussi : Annexe Fiche technique n°5 et Fiches Techniques 1 a 4

Il est interdit de fumer, cracher, manger ou uriner a proximité des produits ou sur la zone
de réception des produits

T

Conditions Optimales: ~ Douches, éviers et sanitaires adaptés disponibles a bord

LE MATERIEL Objectif Qualité : Ne pas contaminer les produits

Le nettoyage et la deésinfection
réguliere du matériel, des équipements
et des tenues sont fondamentaux

A bord tout ce qui entre en contact
avec le poisson est susceptible de le
contaminer : pont, parois, brezes, cloisons,
paniers, gréles, bacs, caisses, couvercles, eau,
glace, pelle a glace, cottes, bottes, gants,
balances, table de tri, laveuses, tablette
d’éviscération, couteaux, crochets...

-C-.»

Conditions Optimales: ~ Mettre en place une procédure de nettoyage du matériel

O AT o jcciif Quaits : Assurer la propreté du matériel

NETTOYAGE

Elle définit les méthodes et la Procedure de Nettoyage Type

pér|0d|c|té du nettoyage de Etape 1 Elimination des déchets
'ensemble du matériel utilisé Etape 2 Rincage pour évacuer les déchets

a bord. . Lavage avec un produit mixte nettoyant et
Ftape 3 désinfectant, a usage alimentaire
Voir exemples de procédures de i g

nettoyage du matériel par type de Etape 3' B_rossage\ seul _
navire en annexe Etape 4 Rincage a I'eau claire

Conditions Optimales: ~ Respect du TACT du produit nettoyant (T°C de I'’eau, Action
mécanique, Concentration ou dosage et Temps de contact)

Responsabiliser et vérifier la réalisation du nettoyage




BONNES PRATIQUES DE PECHE

NORMANDIE EXEMPLES DE PROCEDURE DE NETTOYAGE A BORD

FRAICHEUR MER

Pour une péche respensable P . 'alité' un en.u au QUOﬁien ]

NAVIRES COTIERS

Mo Sl
o e A ch Etape
_ s p chaque P - Produit Matériel
Z 9 débarque * |1]2]3[3]4
\ > Pont, Brezes de pont,
I I I =) Plancher, Murs, Trieuse, | X | X X | X / Pelle, balai brosse, brosse
= calibreuse
'~ 8 Cale (dont brezes) X X | X / Pelle, balai brosse
— Paniers XX X | X / Brosse
O wn Couteaux X | X X | Mixte (sinon Javel) Brosse, éponge a grattoir
@ Pantalons, Gants
c N ) Y
- © Tabliers, Bottes X XX / Brosse
: LL
- == i Etape
‘D Au moins “r.‘e P - Produit Matériel
%) fois par semaine 1|2 3|3 |4
| <
( ’ © Pont, Brézes de pqnt, Mixte Pelle, balai brosse, nettoyeur
- Plancher, Murs, Trieuse, | X | X | X X, . . .
= . (sinon détergent) Haute Pression + doseur, brosse
LIJ (&) calibreuse
_ = Cale (dont brezes) XX X | Mixte (sinon détergent) | Nettoyeur HP + doseur
' Paniers X | X| X X | Mixte (sinon Javel) Brosse
: Couteaux, Pantalons,
4 Gants, Tabliers, Bottes, XX X | Mixte (sinon Javel) Brosse
*— Pelles
N Brosse, Balai brosse trempage X | Javel Seau
NAVIRES HAUTURIERS
c i ACTION
Apres Ch_aque tri - Produit Matériel
du poisson 112|313
tPr(i)nt, plancher, table de XX X | X / Pelle, balai brosse
Brézes de pont X /
Paniers XX X | X / Brosse
Couteaux XX X | Mixte (sinon Javel) Brosse, éponge a grattoir
Pantalons, Gants,
Tabliers, Bottes X XX / Brosse
ACTION
A,\ chaque* ; Produit Matériel
débarque 112)3|3|4
POP . Table de tr, Mixte Nettoyeur Haute Pression +
Brezes de pont, X X, .
(sinon détergent) doseur, brosse
Plancher, Murs
Cale X X | Mixte (sinon détergent) | nettoyeur HP + doseur
; \ Paniers X X | Mixte (sinon Javel) Brosse
| " ] Couteaux, Gants,
& ‘ Pantalons, Bottes, X X | Mixte (sinon Javel) Brosse
5 ) Tabliers, Pelles
P Brosse, Balai brosse Trempage X |Javel Seau

*: En plus des actions a mener apreés chaque tri du poisson




